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Resumen

La particularidad de dicha instalacion es que sera emplazada en territorio Espafiol. La
localizacién de la planta de elaboracién seria en el Poligono Industrial “Valportillo” de
Betxi, Castellon, Espafa. Por lo tanto sera algo innovador el hecho de que el producto
a elaborar se compondra de cierto porcentaje de carne de vacuna, ya que gran parte
de los embutidos espafioles se componen mayoritariamente de carne porcina. Dicha
eleccion se basa en que se pretende comercializar un producto con una formulacion
autéctona argentina, y con un sabor a cerdo menos marcado. Inicialmente se orientara

la produccion a la elaboracién de salame.

Se pretendera la adopcion de nuevas tecnologias coherentes con la produccion
higiénica de productos carnicos sanos. El proceso presenta las siguientes etapas:
eleccion y tratamiento de la materia prima (MP), emprolijado de la MP, picado y
mezclado de la MP, embutido de la pasta, estufaje del embutido, pre-secado del
embutido, secado del embutido y envasado.

Se pretende abarcar en un principio el 5% del mercado de embutidos curados de la
Comunidad Valenciana, lo que se traduciria en una produccion diaria de 1.601 kg. Se

buscaréa la mayor rentabilidad del proceso, aumentando el nivel de automatizacion.

En cuanto a las instalaciones auxiliares, la planta cuenta con camaras de frio, agua,
sistemas contra incendios, red de saneamiento y energia eléctrica. El abastecimiento
de energia se haréd a partir de la linea de alta tension (20 KV) propiedad del grupo
Iberdrola que pasa por la parcela, desde la cual se deriva una linea hasta el centro de
transformacion situado en ésta, que realizard el suministro de la corriente en baja

tension para satisfacer las necesidades de la industria.

Se pretende imponer la marca en el mercado. Se cuenta con una buena oferta en
cuanto a fabricantes de equipos y acceso a la materia prima; lo que otorga la gran
ventaja de la competitividad que es el hecho de conseguir bienes y servicios a precios

ventajosos.
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