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Resumen

En los ultimos afios se ha producido en nuestro pais una explosiva aparicién de bebidas
gaseosas de marcas independientes. Si bien individualmente lejos estan de hacer frente a
las dos marcas lideres, en conjunto han atrapado una porcion del mercado muy

importante como se demostrara en el presente trabajo.

El secreto de estas marcas esta en conocer mejor al consumidor de sus productos y de
llegar incluso hasta su casa como un suplemento del reparto domiciliario de agua

gasificada.

Ante la acuciante situacién econémica que envuelve a la Argentina, es necesario abrir
nuevas actividades productivas dirigidas a la mediana, pequefia y micro-empresa. El
Jarabe Concentrado para Gaseosas posibilita que cualquier envasador de agua
gasificada pueda elaborar su marca propia de gaseosa, ya que s6lo se necesita realizar la

dilucién adecuada con agua y posteriormente gasificar.

Por otro lado, para aprovechar al maximo las instalaciones del establecimiento
proyectado, se elabora un subproducto: Emulsién para elaboracién de bebidas
gasificadas. El mismo esta dirigido a un sector mas especializado de la industria de
gaseosas, con mas equipamiento y apoyo técnico, con la gran ventaja de poder lograr un

sabor distintivo en la bebida que se quiere lanzar al mercado.

Los productos propuestos se encuentran contemplados en el CAA, en los articulos 1021 y
1315.

Palabras claves: bebida gasificada, jarabe concentrado, emulsién.



Project: MANUFACTURE OF CONCENTRATE SYRUP FOR REFRESH.

Abstract

In the last years an explosive appearance of "b-brands" of soft-drinks has taken place in
our country. Although individually they are far away from facing the two leader brands, on
the whole they have caught a very important portion of the market as it will be
demonstrated in this paper.

The secret of these brands is to know the consumer of their products better and to even

arrive to his home as a supplement of the home delivery of sparkling water.

Due to the exasperating economic situation that Argentina is suffering, it is necessary to
open new productive activities aimed at the medium, small and micro-companies. The
Concentrated Syrup for Soft Drinks any canner of gasified water to elaborate its own
brand of soft drink, since what is needed is to carry out the appropriate dilution with water

and later then to gasify it.

On the other hand, in order to take full advantage of the facilities of the projected
establishment, a by-product is elaborated: Emulsion for elaboration of soft drinks. The
same is aimed at a specialized sector of the industry of sodas, with more equipment and
technical support, with the great advantage of being able to achieve a distinctive flavor in

the drink to be launched to the market.

The proposed products are set forth in the Codigo Alimentario Argentino, in sections 1021
and 1315.

Keywords: carbonated drink, concentrated syrup, emulsion.
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Jarabe concentrado para refrescos
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