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Resumen

La leche de ganado como alimento humano llega a constituir no sélo el alimento més
adecuado para nifios y ancianos sino también, en ocasiones, y durante meses el Unico

alimento.

La leche constituye, en consecuencia, un alimento de alto valor biolégico especialmente
apto para combatir la desnutricion potencial en nifios destetados, que causa elevada
mortalidad en la poblacién infantil. De alli la importancia que merece la industrializar la

leche a fin de prolongar su vida util.
Nuestro estudio tiene por objeto:

e Establecer la factibilidad de instalar una industria de productos lacteos en el
Parque Industrial de Concordia, considerando que potencialmente puede ser una
cuenca lechera.

e Comprobada la factibilidad de la industria, proyectar las instalaciones necesarias
para obtener en buenas condiciones higienico-sanitario.

a) Leche fluida estandarizada en tenor graso de igual o superior calidad que las
exigencias en el mercado a fin de poder competir con ellos.

b) Elaborar subproductos para compensar variaciones en la calidad de la materia
prima: dulce de leche y yogurt.

e Crear nuevas fuentes de trabajo reduciendo en parte la desocupacién actual.

e Obtener un beneficio econémico.

Palabras claves: leche, yogurt, dulce de leche, Parque Industrial, Concordia.



Diagrama de flujo del proceso

Preparacion de la leche

|Almacenamiento|

[Recepcidn de Leche | Filtacion de
Leche Cruda

Yogurt

Edulcorante, Estabilizantes| |Fermentos Saborizantes y
y Leche en Polvo Lacticos Colorantes

3

Leche
Pasteurizada




Dulce de leche

Azucar, Neutralizantes
y Aromatizantes

Leche
Pasteurizada

|Mezclado| |Calentamiento| | Enfriamiento| | Envasadol




