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Resumen

Nuestra empresa tiene dos objetivos principales a cumplir: en el caso del citrus,
pretendemos que la planta sea receptora del volumen de fruta que no pueden ser
comercializadas como producto fresco, elaborando jugos citricos concentrados; con el
tomate queremos incentivar a pequefios y medianos productores el cultivo de ésta fruta,

favoreciendo el aumento de zona cultivada en la region, elaborando pasta de tomate.
Como objetivo comun perseguimos:

e Generar fuentes de trabajo.

e Lograr la conservacion de productos estacionales para disponer de ellos fuera de
su época de cultivo, obteniendo conservas de buena calidad.

¢ Que el producto haga entrar divisas a la regién y que por intermedio del mismo se

realce a la zona.

La planta industrial estard ubicada en el Parque Industrial de Concordia. La eleccion de la
misma se debe fundamentalmente a que se encontré un sitio en que la planta puede

producir utilidades mas altas sobre el capital invertido.

Del estudio de mercado se observa que si 34.347.500 kg/afio de jugo concentrado de
citricos producidos en Argentina es el 100%, 2.489.226 kg/afio de jugo concentrado

producido en nuestra fabrica, sera el 7,25% de la produccion total.

Con respecto al tomate, decimos que si 218.149.800 kg/afio de pasta de tomate
producido en el pais es el 100%, 1.102.500 kg/afio elaborado en nuestra fabrica sera

0,50% de la produccion total.
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Diagrama de flujo del proceso
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