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Resumen

El Hidromiel es una bebida alcohélica con una concentracion que varia del 4% al 18% y

gue se obtiene a partir de la fermentacion de una mezcla de agua y miel.

El hidromiel es quizds una de las méas antiguas bebidas, anteriores al vino y
probablemente precursora de la cerveza. Su uso estuvo muy difundido entre los pueblos

de la antigiiedad.

En paises altamente desarrollados como Canada, Inglaterra, Dinamarca, Polonia, Estados

Unidos y otros, el hidromiel se produce a escala industrial.

En la Argentina, sexto productor mundial de miel en la actualidad, las condiciones son
Optimas para obtener un producto elaborado de primera calidad, contribuyendo de esta
forma al conjunto de factores que tienden a lanzar un pais productor de materia prima al

futuro y a incorporarlo en mejores condiciones al concierto internacional.

Como objetivo principal se tiene ayudar al apicultor a colocar su producto y ofrecerle la
posibilidad de incrementar su produccion, aprovechando las ventajas que dicha actividad
presenta: poco capital, pequefia porcion de tierra, riesgos reducidos, uso de territorio rico

en néctares, etc.

Del estudio de mercado se observé que el abastecimiento de materia prima para nuestra
industria no presenta inconveniente. Del mismo se concluye que la planta debera ser

disefiada para producir el equivalente a 925 Its de hidromiel por dia.

De acuerdo a los factores que se han analizado con respecto a la ubicacion de la planta,

la misma se instalara en el Parque Industrial de la ciudad de Concordia.
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Diagrama de flujo del proceso
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