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Tema I:  Materia. Sistemas Materiales. Propiedades Físicas y Químicas. Calor y 
Temperatura. Estado de la Materia. Elementos y Compuestos. Mezclas y 
Disoluciones. Reacciones Químicas. Leyes de las Transformaciones Químicas. Ley 
de La Conservación de la Materia. Ley de las Proporciones Definidas. Ley de las 
Proporciones Múltiples. Ley de las Proporciones Reciprocas. Leyes de los 
Volúmenes de Combinación. Estequiométrica de las Reacciones Químicas. 
Formación de compuestos de uso frecuente en el laboratorio. 

Tema II:  Concepto de Mol y Número de Avogadro. Peso atómico y molecular. Tabla 
periódica. Clasificación de los elementos. Numero másico y número atómico. 
,Isótopos. Abundancia isotópica. Masa atómica relativa. Conceptos básicos de 
estructura atómica. Uniones químicas. Tipos de enlace. 

Tema III:  Disoluciones. Determinación del peso equivalente. Solvente y Soluto. El 
Agua como Solvente. Tipos de disoluciones. Formas de expresar las* 
concentraciones. Tipos de solutos y estados de agregación. Electrolitos y no 
Electrolitos. Concepto de Solubilidad. Soluciones Saturadas y no Saturadas. Efecto 
de la Temperatura, y presión sobre la solubilidad. Factores Físicos y Químicos que 
influyen en la disolución. Propiedades Coligativas. Ley de Raoult. Ebulloscopía. 
Crioscopía. Mezclas Frigoríficas. La Presión Osmótica. Osmosis Inversa. Soluciones 
Isotónicas e Hipertónicas. Disolución de gases en Líquidos. Ley de Henry. Influencia 
de la Temperatura. 

TEMA IV:  El Estado gaseoso. Presión Gaseosa. Unidades. Ley de Boyle -Mariotte. 
Ley de Charles-Gay Lussac. Ecuación de los Gases Ideales. Ley de Dalton de las 
Presiones Parciales. Ley de Graham de la Difusión. Teoría cinética de los Gases. 
Gases Reales. Ecuación de Van Der Walls. Licuación de ibs Gases. Condiciones 
Críticas. El estado liquido. Tensión Superficial. Viscosidad. Vaporización. Factores 
que influyen en la velocidad de Vaporización. Calentamiento de un Liquido Puro en 
un Sistema Abierto y en un Sistema Cerrado. Presión de Vapor y Temperatura. 
Punto de Ebullición. Calor Latente de Vaporización. El estado sólido. Estructura. 
Sólidos cristalinos y no Cristalinos. Diagrama de Fases de sustancias Puras. Punto 
Triple. Regla de las Fases o de Gibbs. 

Tema V:  Termoquímica. La Equivalencia entre la Masa y la Energía. Contenido de 
Calor de una Sustancia. Reacciones Exotérmica y Endotérmica. Ley de 
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Conservación de la Energía. Calor de ReaCción a Presión constante y a Volumen 
Constante. Ley de Hess. Medición y Calculo de los Calores de Reacción. 
Calorímetro. Velocidad de reacción. Ley de Acción de Masas. Molecularidad y orden 
de reacción. Factores que Influyen en la velocidad de reacción: naturaleza de los 
reactivos, temperatura, área de contacto y catalizadores. Energía de activación. 
Complejo activado. Teoría de los Choques. 

Tema VI:  Equilibrio Químico. Reacciones reversible e Irreversible. Definición de la 
Constante de Equilibrio. Relaciones entre Kc, Kp y Kx. Aplicaciones de la Constante 
de Equilibrio. Producto jónico -.del agua K. Concepto de pH. Escala. Sentido del 
desplazamiento del sistema de equilibrio en función del valor de la constante de 
equilibrio. Factores que influyen en la determinación de la constante de equilibrio. 
Condiciones normales para la determinación de la constante. Principio de Le 
Chatelier - Van't Hoff. Criterio de espontaneidad y equilibrio químico. 

Tema VII:  Teorías ácido base. Constante de Ionización Ka  y Kb.. Ácidos y bases 
fuertes y débiles. Ácidos polipróticos. Neutralización. Indicadores acido - base. 
Efecto ión común. Hidrólisis. Determinación de la constante de hidrólisis. Soluciones 
reguladoras determinación de la constante de equilibrio. Producto de solubilidad 
Kps. 

'Tema VIII:  Reacciones de Oxido-Reducción. Estequiometría de las Reacciones de 
Oxido-Reducción. Electroquímica. Celdas galvánicas y electrolíticas. Equivalente 
Electroquímico. Leyes de Faraday. Electrólisis. Ecuación de Nernst. Potenciales 
electrodos normales. Predicción de reacciones. 
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