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QUIMICA INORGANICA

RESOLUCION CD N° 144/12

ANO: PRIMERO ,

MODULO: SEGUNDO '
REGIMEN: CUATRIMESTRAL

CARGA HORARIA: 7 HORAS /SEMANA

TOTAL HORAS: 105

1" PARTE

TEMA |: Corplsculos, ondas y espectros atémicos. La radiacion del cuerpo
negro y la teoria de Planck. Efecto fotoeléctrico y ecuacion de Einstein. Corpusculos
y ondas. Hipétesis.de De Broglie. Ondas electromagnéticas. Espectros de emision y
de absorcion. Espectro del hidrogeno. Importancia de los espectros y su aplicacion
en técnicas analiticas. Interpretacion de .la ecuacién de Rydberg. Principios
fundamentales de la teoria de la mecanica cuantica ondulatoria. Modelo atomico.
Correcciones al modelo atémico de Born. Interpretacion de la ecuacion de ondas
para los electrones. Nimeros cuénticos. Principio de incertidumbre. El principio de
-exclusion de Pauling. Diagrama energético. Atomos polielectronicos.

TEMA lI: Propiedades periddicas.. Relacion con el tamafio y estructura atémica.
Potenciales de ionizacion. Electronegatividad. Caracteristicas acido-base e hidrolisis
de sus sales. Estabilidad de los compuestos. Tendencia a formar complejos.
Propiedades redox. Propiedades magnéticas: Diamagnetismo, Paramagnetismo,
ferromagnetismo. Susceptibilidad magnética. Radios atémicos, covalentes simples y
multiples. Radios covalentes simples en metales y no metales. Variacion de los
radios de enlace covalentes simples (RECS) y multiples. Factores de influencia.
Radios de Van der Waals. Radios metalicos. Radios i6nicos. Serie isoelectronica.

TEMA llIl: Enlace’ Quimico. Tipos de enlaces. Ejemplos de diferentes tipos de
enlaces: Enlace por atraccion predominantemente electrostatica. Enlaces por
comparticion de electrones. Enlace :metélico. Aleaciones. Compuestos
intermetalicos. Compuestos de coordinacion o complejos. Clatratos y compuestos no
estequiométricos. Enlaces entre moléculas. Efectos atribuibles a las Fuerzas de Van
der Waals. _

El estado soélido inorganico. Cristales, paracristales y soélidos amorfos. Celdilla
unidad en los cristales. Habito cristalino. Estructura de empaquetamiento compacto.
TEMA IV: Enlace idnico. Formacion de compuestos ionicos. Ciclo Born - Haber.
Energia reticular. Estructura de los cristales. Propiedades fisicoquimicas de los
cristales i6nicos. Volatilidad. Dureza. Color. Solubilidad e hidratacion de los cristales

. i6bnicos. Caracter acido - base. '
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TEMA V: El enlace atéomico. Enlace covalente: enlace dirigido y criterio de
superposicion de orbitales. Teoria del enlace por orbitales moleculares. Orbitales
moleculares Sigma (o), Orbitales Pi (n), Orbitales delta (3).Enlace en moléculas
diatomicas: homonucleares y heteronucleares. Concepto de hibridacion de orbitales.
Enlace mudltiple. Polaridad en los enlaces. Método de enlace valencia. El concepto
de resonancia. Tipos de orbitales hibridas en los enlaces covalentes y en
compuestos de coordinacion. Distribucion espacial y estructura de tas moléculas.
Enlace puente hidrogeno. El agua y sus propiedades. Calidad del agua.

TEMA VI: Enlace metalico. Teoria de enlace de valencia. Estructura de
Resonancia. Valencia metalica y orbital metdlico. Propiedades metalicas.
Polimorfismo. Teoria de bandas. Estados de bandas electrénicas. Concepto de las
propiedades metalicas y no metalicas. Conductores y aislantes. Semiconductores
dopados. Estructura de los cristales metalicos. Propiedades. Aleaciones, Aceros..
Corrosion. Factores que influyen en la corrosion. Importancia en la industria
alimentaria. Envases.

TEMA VII: Complejos. Enlace en compuestos de coordinacion. Teorias. Numero de
coordinaciéon y configuracion de los complejos. Nomenclatura. Teoria del enlace
complejo. Teoria del enlace de valencia. Teoria del campo del cristal y del campo del
ligando. Teoria de orbitales moleculares. Fuerza del campo del ligando. Factores
que influyen. Distribucién electronica y estructura en los complejos. Aplicacion de la
teoria del campo del ligando. Relaciones periddicas. Labilidad de los complejos.
Mecanismos posibles para intercambiar ligandos. Estabilidad de los estados de
oxidacion con diferentes ligandos y estructuras. Estabilidad termodinamica. Factores
que influyen. Efecto quelato. Aplicaciones en metodologias analiticas. Introduccion a
la quimica bioinorganica. Aspectos generales.

-

29 PARTE .

Quimica Inorganica Descriptiva: En los temas siguientes se trata la parte
descriptiva de la Quimica Inorgénica, de acuerdo las propiedades generales.
Estructura electrénica. Propiedades atomicas. Capacidad de enlace, iones y estados
de oxidacién. Variacion de propiedades dentro del grupo. Elementos y compuestos

4 mas representativos: estructura y propiedades fisicas. Preparacion. Propiedades
quimicas y usos. (Particular referencia a la Industria Alimentaria y Quimica). Todas

N las aplicaciones de los temas son referidas a los grupos y fundamentalmente a los

t elementos mas representativos de la tabla periddica.

\

Se destaca el estudio de las sustancias y sus propiedades en funcion de las
constantes de equilibrio quimico, diagramas de potenciales de redox y datos
termoquimicos disponibles.

TEMA VIlI:. Grupos 1A a VIII A: Estructura electronica. Propiedades atomicas.
Capacidad de enlace, iones y estados de oxidacion. Variacion de propiedades
dentro del grupo. Elementos y compuestos mas represéntativos: estructura y
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propiedades fisicas. Preparacion. Propiedades quimicas y usos. Particular referencia
a la Industria Alimentaria y Quimica

TEMA IX: Grupos IB a VIl B: Estructura electronica de las Series de transicion.
Propiedades atomicas. Capacidad de enlace, iones y estados de oxidacion.
Variacion de propiedades dentro del grupo. Tendencias a formar complejos.
Elementos y compuestos mas representativos: estructura y propiedades fisicas.
Propiedades quimicas y usos. Particular referencia a la Industria Alimentaria y

Quimica

TEMA X: Series de transicion interna: Estructuras electronicas y propiedades
generales. :
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