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INTRODUCCION A LA INGENIERIA EN ALIMENTOS

Resolumon CD. N° 144/12

ANO: PRIMERO

MODULO: SEGUNDO

REGIMEN: CUATRIMESTRAL

CARGA HORARIA: 2 HORAS/SEM.
- TOTAL HORAS: 30

TEMA I: UNIVERSIDAD Y SOCIEDAD. .

Universidad: estructura y funciones. Plan de Estudio. Perfil del Ingeniero en
Alimentos. Incumbencias Profesionales. Rol social del Ingeniero. Etica Profesional.
Legislacién Alimentaria: Codigo Alimentario Argentino.

TEMA lI: CIENCIA, TECNICA Y TECNOLOGIA. -

Conocimiento cientifico y tecnoldgico. Investigacion cientifica y tecnolégica:
diferencias metodologicas. Innovacion tecnolédgica. Revolucion cientifico-tecnologica.
Universidad, tecnologia y desarrollo. Tecnologia, industria y medio ambiente.

- TEMA lli: CIENCIA DE LOS ALIMENTOS.
Alimento: concepto y clasificacion. Alimentacion y salud. Nutricion y nutrientes.
Quimica y bioquimica de los alimentos. Calidad y seguridad alimentaria.

TEMA IV: TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

Produccién y consumo de alimentos. Sistemas productivos. Transformacion de
materias primas. Conservacion de Alimehtos. Operaciones basicas. Procesos
continuos y discontinuos. Balances de materia y energia. Lineas de procesos.
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