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UNIVERSIDAD NACIONAL DE ENTRE RIOS 

FACULTAD DE 
CIENCIAS DE LA ALIMENTACION 

INTRODUCCION A LA INGENIERIA EN ALIMENTOS  

Resolución CD. N° 144/12 

AÑO: PRIMERO 
MODULO: SEGUNDO 
REGIMEN: CUATRIMESTRAL 
CARGA HORARIA: 2 HORAS/SEM. 
TOTAL *HORAS: 30 

TEMA I: UNIVERSIDAD Y SOCIEDAD. 
Universidad: estructura y funciones. Plan de Estudio. Perfil del Ingeniero en 
Alimentos. Incumbencias Profesionales. Rol social del Ingeniero. Ética Profesional. 
Legislación Alimentaria: Código Alimentario Argentino. 

TEMA II: CIENCIA, TECNICA Y TECNOLOGIA. 
Conocimiento científico y tecnológico. 	Investigación científica y tecnológica: 
diferencias metodológicas. Innovación tecnológica. Revolución científico-tecnológica. 
Universidad, tecnología y desarrollo. Tecnología, industria y medio ambiente. 

TEMA III: CIENCIA DE LOS ALIMENTOS. 
Alimento: concepto y clasificación. Alimentación y salud. Nutrición y nutrientes. 
Química y bioquímica de los alimentos. Calidad y seguridad alimentaria. 

TEMA IV: TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS. 
Producción y consumo de alimentos. Sistemas productivos. Transformación de 
materias primas. Conservación de Alimentos. Operaciones básicas. Procesos 
continuos y discontinuos. Balances de materia y energía. Líneas de procesos. 
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